Die Hefe mit leicht erwarmter Milch und dem
Zucker mischen und rihren, bis sich alles auf-
geldst hat.

. Mehl, Salz und Olivendl beigeben und alles zu
einem geschmeidigen Teig kneten.

. Abgedeckt ca. 2-3 Stunden in einer leicht ge-
olten Schissel gehen lassen.

. Die Rostzwiebeln unter den Teig kneten.

5. Am Feuer Stocke oder Spiel3e vorbereiten.

. Den Teig noch einmal durchkneten, die Zuc-
chini mit einem Sparschéler in diinne Streifen
schneiden.

Die Wirstchen dritteln, erst mit einer Scheibe
Zucchini und dann mit einem flach gepressten
Stlick Teig umwickeln, aufspieen und Uber der
Glut garen, bis das Brot durch ist.
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