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Taifun macht Bio-Tofu aus Leidenschaft

Seit 1987 stellt das Freiburger Unternehmen Taifun Tofuprodukte in Bio-Qualitdt her. Rund 300
Mitarbeiter*innen setzen sich taglich fiir die nachhaltig produzierten Lebensmittel der Marke Taifun ein.

Von der Kellerkiiche zum Marktfiihrer

Alles beginnt mit einfachen Geratschaften und von Hand: Vier Kilo Tofu pro Woche werden anfangs frisch
auf dem Markt verkauft. Heute ist eine bunte Palette von Tofu-Spezialitaten von Taifun in fast jedem
Naturkosthandel und vielen Lebensmittelhandlungen in Deutschland und in 12 weiteren europaischen
Landern erhiltlich. Taifun-Tofu ist fihrender Hersteller von Bio-Tofu in Europa.

Faires Wirtschaften

Die Taifun-Tofu GmbH ist bis heute ein eigenstandiges Unternehmen geblieben. Sie wird von der heck-
unternehmensstiftung verwaltet, die sich Werten wie Gerechtigkeit und friedvollem Zusammenleben
verschrieben hat und von Jesus Bastante und Sebastian Klose gefiihrt. Der Tofuhersteller wurde 2020 mit
dem Deutschen Nachhaltigkeitspreis ausgezeichnet, unter anderem fiir seinen Einsatz gegen
Lebensmittelverschwendung und fiir eine ressourcenschonende Herstellung.

Sojabohnen aus dem Herzen Europas

Taifun-Tofu engagiert sich flr eine 6kologische und gentechnikfreie Landwirtschaft: Alle Rohwaren
stammen aus kontrolliert biologischem Anbau. Ende der 90er Jahre hat der Sojaexperte den biologischen
Vertrags-Sojaanbau entlang des Oberrheins initiiert - heute wachsen 100 % der Tofu-Sojabohnen in
Deutschland, Osterreich und Frankreich. Zu seinen 150 Erzeuger*innen pflegt Taifun-Tofu langjahrige und
enge Partnerschaften. Darliber hinaus arbeitet der Hersteller mit der Universitat Hohenheim an der
Entwicklung von Tofu-Sojasorten, die auch fiir ein kiihleres Klima geeignet sind. Seit 2019 wurden die ersten
beiden selbst entwickelten Sojasorten Tofina und Tori offiziell zugelassen, 2023 folgte Todeka.

Wichtiger Beitrag fiir die Erndhrung der Zukunft

Mit seinen rein pflanzlichen Produkten mdchte Taifun-Tofu die Erndhrungswende mitgestalten: Durch den
hohen Anteil an hochwertigem Sojaeiweil} ist Tofu ein wichtiges Lebensmittel fiir die Zukunft. Die
Sortimentsvielfalt von Naturtofu Giber mediterrane Geschmacksbilder bis hin zu Wiirstchen und
fermentiertem Tofu ist ideal fiir eine ausgewogene und pflanzenbasierte Kiiche geeignet.

Seit 2025 bietet Taifun zudem seine Tofu Spezialitaten in GroBpackungen fir Kantinen, Backereien,
GrolRRkiichen und Weiterverarbeiter an. Das Ziel ist, noch mehr Menschen fiir hochwertigen Bio-Tofu zu
begeistern und Kiichen das Handling mit den Produkten zu erleichtern und im Sinne der Nachhaltigkeit
Verpackungsmaterial einzusparen.

Mehr Informationen auf www.taifun-tofu.de
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